BABECZKI
BANANOWO-KAWOWE

Skladniki

® 350 g maki uniwersalnej ® 115 g masta

® 2 grednie banany ® 250 g cukru

® 2 jaka ® 60 ml Soplicy Kawowej
® 1 lyzeczka soli ® 60 ml mleka

® 1 lyzka proszku do pieczenia ® 120 g gorzkiegj czekolady
® 2 lyzki kawy rozpuszczalne

Przygotowanie

1. Wszystkie sktadniki oprécz maki i czekolady ubijamy do uzyskania gtadkigj, jednolite]
konsystencji. Do masy dodajemy make i pokrojong czekolade, mieszamy.

Ciasto naktadamy do foremek na babeczki posmarowanych mastem lub olejem.
Babeczki wktadamy do piekarnika rozgrzanego do 220°C i pieczemy przez 7 min.

Nastepnie zmniejszamy temperature do 190°C i pieczemy kolejne 15 min.




