LODY CZEKOLADOWO
-WISNIOWE Z SOPLICA

Skladniki

® 500 g mrozonych wisni bez pestek ® 480 ml Smietanki 30%
(wczesniej rozmrozonych) e 120 mi Soplicy o smaku
® 200 g gorzkiej czekolady Wisni w Czekoladzie
® 400 g mleka zageszczonego
stodzonego
L
Przygotowanie

1. Czekolade roztapiamy w kapieli wodnej. Mleko zageszczone blendujemy
z wisniami na jednolita mase, dodajemy do czekolady i mieszamy.
Zdejmujemy miske z kapieli wodnej i studzimy przez ok. 10-15 min.

2. Zapomocg miksera ubijamy Smietanke na piane i wlewamy do niej mase
czekoladowo-wigniowa, caly czas miksujgc.

3. Przelewamy do sfoika i wktadamy do zamrazarki na minimum 6 godz.




