MIGDALOWE
KROWKI

Skladniki

® 60 ml Soplicy o smaku
Migdata w Karmelu

® 375 mlmleka
skondensowanego stodzonego

® 30 g masta
® 3 czubate tyzki cukru

Przygotowanie

1. Wszystkie sktadniki wktadamy do garnka i gotujemy na matym ogniu przez ok.
godzing lub do uzyskania charakterystycznego brazowego koloru krowki.

2. Mase krowkowa przelewamy do pojemnika, delikatnie posypujemy sola,
studzimy i wktadamy do lodéwki do zastygniecia, po czym kroimy na kawatki.




